Menu sous réserve de modification
liées a I'approvisionnement

Semaine du 03 au 07 Novembre 2025, le Chef vous propose

'~ SALADE VERTE ) o
ENTREE SALADE PIEMONTAISE OTTES EES SALADE DE PATES
CROQUANTE NE i S RAP —~
i EMINCE DE VOLAILLE  FILET DE POISSON MEURIERE
PLAT STEAK HACHE KETCHUP ORDO ]
ARG ..C o N ALE0 SAUCE TOMATE BASILIC ET CITRON
COURGETTES EN .
GARNITURE ILLETTE i I HARICOTS T
coQu BECHAMEL GRA POELEE DU MEUNIER RIC VER

LAITAGE PETIT MOULE NATURE EMMENTAL A& LA COUPE BRIE YAOURT NATURE SUCRE

DESSERT LEGEOIS AU CHOCOLAT FRUITS COOKIES COMPOTE DE POMMES

Végétarien v Les Produits bioIOQiqu{g‘*{‘gI {;_;_‘:;‘;E%aboré pr ie chef " Les produits iocaux L =

Nous te souhaitons un bon appétit ! P/éiin Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville _ o :

NS .

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



- : Menu sous réserve de
ont Semaine du 10 au 14 Novembre 2025, le chef vous propose modification liées a

P I'approvisionnement

i

CHOU-BLANC AUX ' GUACAMOLE ET .
ENTREE SALADE PEPINETTE
__ OIGNONS FRITS (A TORTILLA CHIPS
BOULETTE DE
PLAT VOLAILLE SAUCE CHILI CON CARNE NUGGETS DE POISSON
CURRY
GARNITURE COQUILETTES ARMISTICE 1918 RI1Z GRATIN DE CHOU-FLEUR
LAITAGE KIRI COULOMMIER RONDELE NATURE
DESSERT \SENE R ANANAS AU DONUTS AU SUCRE
VANILLE
Vv >\_Ié»g_;'3tail;iAen77 - Les Produits biologiques ( _éi\ \  Elaboré par le chef Les produits locaux -}
= Ses

Ar4Y.V/ 1l
Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Cr ant de lune a Albertville _W - I VVIOU DL
g @‘i e e L 4

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



Menu sous réserve de modificatinn
liées a l'approvisionneme:

Semaine du 17 au 21 Novembre 2025, le Chef vous propose

SALADE DE RIZ FACON
ENTREE BETTERAVE SALADE COLESLAW _ RADIS VINAIGRETTE NIG OEE G
§ ; B “
LASAGNE EPINARD k FILET DE POISSON PANE
PLAT RICOTTA ESCALOPE WENNOIS!; CARBONNARA ET CITRON
PETIT POIS A L& EPINARDS EN BECHAMEL.
GARNITU PERRE .

o FRANCAISE GRATINES
LRITAGE SAMOS TOMME CAMEMBERT PASTEURISE EDAM A& L& COUPE
DESSERT MOUSSE AU CHOCOLAT COCKTAIL DE FRUIT FRUIT BEIGNET AU POMME
chetanen W2 Les Produits biclogiques (ii{} B i ;l:aet;orz par ie ”7“!_;5 produits iocauI@ “ ~F

! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Aiberuié%n& 7 Jie » 9

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



- A ifirati
Semaine du 24 au 28 Novembre 2025 2025 , le Chef vous propose e

HARICOT YERT ,
ENTREE BATTAVIA ET CROUTONS SALADE DE POIS CHICHE SALADE DE BLE
B , VINAIGRETTE
OTI DE DINDE SAUCE
RAVIOLIS DE BEUF ET R X
PLAT VOLAILLE SANS c OMELETTE NATURE MOUTARDE A& BEIGNET DE POISSON
' sl L' ANCIENNE
GARNITURE RATATOUILLE POMME PUREE ““BROCOLIS EN BECHAMEL
, . MIMOLETTE A& LA BOURSIN AIL ET FINES
LAITAGE BUCHETTE MELANGE  YAOURT NATURE SUC
" SR COUPE HERBES
LIEGEOIS A LA . N
DESSERT FLAN CHOCOLAT U CHOU A& LA CREME
FRUITS VANILLE
©7) Les Produits biologiques 1_ Elaboré par le chrf & LBSP f‘Od‘-lltSIOff“x‘ B g
in B etit | Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville . § —

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



